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NOS ENTREES

Salade de lentilles vertes du Puy, vinaigrette tiede et saumon fumé
Salade de haricots verts au Magret de canard

Salade de chevre chaud du Buronnier

Velouté de Chataignes, espuma de Romarin

Composition gourmande de Foie Gras, Crabe & Artichauts

12 Escargots de Bourgogne gratinés en persillade

NOS VIANDES ROUGES

ACCOMPAGNEES DE SES GARNITURES DU MOMENT

NORMAL

200G

Bavette (Auvergne) 21,00€
Langue de chat (Auvergne) 21,00€
Aiguillette Baronne (Auvergne) 22,00€
Onglet (Auvergne) 22,00€
Rumsteak (Auvergne) 24,00€
Filet de boeuf (Auvergne) 33,00€

NOS PLATS DU MOMENT

Tartare de boeuf préparé par nos soins
Noix de Saint-Jacques snackes et risotto rouge aux beurre provencal

NOS§ BURGERS 100% ARTISANAUX

Accompagnés de frites maison et salade

Le PETIT BERNARD

09,00€
09,00€
09,00€
11,00€
13,00€
13,00€

GROS
MANGEUR

400G
33,00€
33,00€
35,00€
35,00€
39,00€
57,00€

19,50€
26,00€

17.50€

Haché de boeuf maturé, Pierrefortais (comme le Saint-Nectaire), poitrine de porc grillée, oignons confits,

salade, ketchup maison, creme d'lsigny.

TONTON REMI

18.00€

Haché de boeuf maturé, bleu d’Auvergne, poitrine de porc grillée, oignons confits, salade, ketchup maison,

créme d'lsigny.

LALFONCE DEFONCE INDISPONIBLE €N CE MONMENT

20.50€

Haché de Boeuf maturé, foie gras poélé, tome de Cantal fraiche, oignons confits, salade, ketchup maison,

creme d'lsigny.



NOS COTES A\ LVOS

Accompagnées de nos garnitures de saison et frites Maison.

Charolais - Auvergne 90,00€/kg
Ferrandaise - Auvergne 90,00€/kg
Salers - Auvergne 90,00€/kg
Pickstock - Angleterre 90,00€/kg
Limousine - Auvergne 90,00€/kg
Galice - Portugal 130,00€/kg

Eveillez vos papilles en découvrant
le boeuf de Kobé
(selon arrivage)

En dégustation ou en plat 29,50€/50g - 590€/kg



FORMULE MIDI - 17,50€

DU NMERCREDI AUNENDREDI
Plat seul : 13 €
Entrée + Plat ou Plat + Dessert : 15,00€

Entrée
Oeuf poché et sa creme d’épice

Plat
Dos de lieu noir au saté et risotto rouge
Dessert
Tarte chocolat

NOS§ VINS AU VERKRE
Rouge :

IGP Méditeranée « Le Gras c¢’est la Vie» Famille de Boel France : 4,50 €
Cote d'Auvergne AOC « Terre & Lave » Desprat Saint Verny 4,00€
Puy de Dome IGP « Concept » Desprat Saint Verny 5,00€
Cote d'Auvergne AOC « Basalte » Desprat Saint Verny : 5,50€

Blanc :
Cote d'Auvergne AOC « Terre & Lave » Desprat Saint Verny 4,50€

Vin de France « La Fille des Vignes » Desprat Saint Verny : 5,00€
Pays d’Oc IGP « L’Inedit » Mas Neuf : 5,00 €
Faugere AOC « Hautes Combes » Domaine de Fenouillet : 7,00 €

Rosé :

Cote d’ Auvergne AOC Corent BIO « Corent » Les Chemins de 1’ Arkose : 5,00€



NOS§ GOURMANDISES

Assiette de fromages de nos montagnes 8,50€
L’authentique Tiramisu 8,50€
Cheesecake a la philadelphia cream cheese, sorbet citron 10,00€
Parfait aux Marrons 10,00€
Coupe colonel verveine 10,00€

AU BURONNIER. NOUS METTONS TOUT €N OEUVRE POUR.
METTRE €N VALEUR LE TRAVAIL DE NOS PAYSANS.
POUR. CE FAIRE NOUS TRAVAILLONS AVEC LES MEILLEURS
AGRICULTEURS, ELEVEURS €T ARTISANS D€ LA REGION.

NOUS SELECTIONNONS SUR PIEDS €T ABATTONS LES VACHES EN
ASSOCIANTION AVEC LA BOUCHERIE GAUTHIER.

NOUS CONNXISSONS €T GARANTISSONS LA TRACABILITE D€
CHACUNE DE NOS VIANDES.

Noug remerciong nog producteurs pour leur travail toujours plug qualitatif :
Bleu de Laqueuille : Cédric Prugne (Puy de Dome)

Cantal Vieux Haut Herbage : Fromagerie des Monte du Cantal (Cantal)
Ail Noir de Billom : Laurent Girard (Ouy de Dome)

Chareuteries et toug produite poreing : Maigon Laborie et Maigon Talon (Cantal)
Gallinacé : Jean-Louig Pouderoux (Cantal)
Pomme de terre : Lhilippe Blanc & File (Puy de Dome)
Cucurbitacée : GAEC du domaine de Chalong (Puy de Dome)

Aingi que nog 6leveurs avec qui noug travaillong en partenariat avece la Boucherie Gauthier (Ludovie
Boyer, Richard Labonne, Bruno Dufayet, Georges Nouvet... et bien d’autreg)



